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INNOVATIVO SISTEMA PROFESSIONALE CON TECNOLOGIA ENOMATIC® A 2 BOTTIGLIE REFRIGERATO
DESIGN ELEGANTE, COMPATTO E DI FACILE INSTALLAZIONE (PLUG & PLAY)
POSSIBILE COLLEGAMENTO IN LINEA DI PIU SISTEMI (MODULARITA)

¢ Modello disponibile: eno one 2/r 2 bott. in linea
e Temperatura di mantenimento vini: 6°C - 18°C 43°F-64°F
¢ Installazione: “plug & play”
¢ Alimentazione:
Azoto alimentare E941 o Argon alimentare E938
(bomboletta usa e getta o bombola esterna; non incluse)
e Dosi: 1 libera, 1 0 3 programmabili
e Materiali: acciaio inox e Gepax® nero
® |lluminazione: a led con intensita regolabile
® Posizionamento bottiglie: sistema auto-centrante
con sollevamento dei pistoni con molla a gas
e Sistema di refrigerazione: con modulo termoelettrico
e Impostazioni dispenser: tramite display centrale
® Manutenzione: awiso luminoso che indica quando effettuare la pulizia del rubinetto
e Accessori su richiesta:
- Pannelli laterali aggiuntivi di colore bianco o nero
- Kit per modularita
- Distanziale per bottiglie basse
- Carter copribombola
- Pannello divisorio per 1 vino bianco € 1 vino rosso
- Bombola e regolatore di pressione: bomboletta usa e getta di argon alimentare
(E938) - 0,950 L - 32,12fl oz (autonomia per circa 80 bottiglie)
- Maniglia con serratura

Nota: nella foto é iflustrato il modelio
con il pannello aggiuntivo di colore nero
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LISTED LISTED
SA44580 SA33557
modello L H P peso requisiti elettrici
27,6 cm 59,7 cm 35,1 cm 12 kg 100-240 V| 50-60 Hz | 70 W
eno one 2/r 10,88 inch 23,49 inch 13,82 inch (in base al mercato di destinazione)
www.enomatic.com
§ "'L . Enomatic Srl. Progetto WIDI 2014: Progettazione e sviluppo di un wine
2 ':i'_ Eg% Q Regione ToScana o B dispenser modulare destinato all'uso domestico e professionale.
g e i s e i Progetto finanziato nel quadro del POR FESR Toscana 2014-2020.



